100%Chef



Un paso definitivo del papel al formato digital interactivo para
ofrecerte un catalogo mas completo, agil y siempre al dia.

Durante todo el afio en 100%Chef introducimos novedades en
el mercado. El formato digital nos permite mantener el catalogo
siempre actualizado con todas sus variantes y siempre a tu alcance.

Este nueva edicion interactiva tiene videos, enlaces a la web

y recursos formativos, que te inspiraran y te ayudaran a sacar

el maximo partido a cada producto en un solo click. Tambien
puedes descargarlo facilmente en formato PDF, ya sea el catalogo
completo o por secciones, y consultarlo comodamente desde
cualquier dispositivo y en cualquier momento.

Descubre, explora y disfruta de una experiencia mas practica y
100%Completa.

A definitive transition from paper to interactive digital format to offer
you a more comprehensive, agile and always up-to-date catalogue.

Throughout the year at 100%Chef we introduce new products
to the market. The digital format allows us to keep the catalogue
constantly updated with all its variants and always at your reach.

This new interactive edition features videos, links to the website
and training resources that will inspire you and help you get
the most out of each product with just one click. You can

also easily download it in PDF format, either as a complete
catalogue or by section, and consult it conveniently from any
device at any time.

Discover, explore and enjoy a more practical and
100% complete experience.
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‘El ahumado es una de las técnicas de conservacion de alimentos mds antiguas. Ademas de prolongar la vida
util del producto, esta practica mejora su sabor, ya que los aceites esenciales y resinas del humo impregnan el
alimento, otorgandole un aroma y gusto distintivos”

‘Smoking is one of the oldest food preservation techniques. In addition to extending the shelf life of the
product, this method enhances its flavor, as the essential oils and resins in the smoke infuse the food, giving it a
distinctive aroma and taste”
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